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FARSKT BROD TILL FRUKOST, VILKEN LYX!

Arsta Bagarbod levererar nybakta frallor, limpor, och
sotebrod alla mor-gon-pigga i Stockholm med omnejd.
Vi har dven ett eget konditori som ligger i Arsta. Vi
Ooppnar redan 04.30 pa vardagar for att forberedda
bakelser till vara kunder. Du som kund kommer alltid
hitta farska smorgasar, bullar, tartor och andra bakelser

hos oss.




LJUST MATBROD

10. FRUKOSTFRALLOR LJUSA 70 g 7. KUVERTBROD 40 g 12. KALLARFRANSKA 70 g/90 g 16. HEMBAKTA FRANSKA 70 g 49. LANGFRANSKA 450 g 57. SOLROSLIMPA 0ST 450 g 56. SESAMLIMPA 450 g
Smaéfranska, vallmofranska, Kuvertbréd, rosenbrod, Kallarfranska, kallarfranska solros
sesamfranska, ostfranska sesambrdd, kallarfranska
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15. TEKAKA 70 g 9. BRIOCHEBROD 70 g 13. BAGELS 80 g 17. PANINI LJUS 150 g 48. KALLARBRACK 1200 g 44. 0STBRACK 1200 g 46. SESAMBRACK 1200 g

Bagel naturell, bagel sesam
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18. VALLMOGIFFEL 160 g 52. MATGIFFLAR 70 g 51. MATGIFFEL STOR 150 g 53. CIABATTA 160 g
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20. MINIBAGUETTE 150 g 50. MINIBAGUETTE 0ST 150 g 47. MINIBAGUETTE SESAM 150 g 54 BAGUETTE 400 g

55. BERGIS 450 g 3. BERGIS 1200 g 45. FORMFRANSKA 450 g 58. ITALIENSKT LANTBROD 600,/1000 g
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MORKT/GROVT MATBROD

32. FRUKOSTFRALLOR GROVA 26. KUVERTBROD GROV 40 g 23. JOGGABROD 90 g 24. JOGGARAG PUMPAKARNOR 90 g 43. PAINRICHE MORK 400 g 42. SURDEGSBAGUETTE 500 g
70/90 g Kuvertbréd, sportextra, hurtbullar

Hurtbulle, sportextra, fullkorns-

brod, solrosfralla, naturell

21. RAGBROD 70,90 g 31. GIFFEL MORK 100 g 30. MINIBAGUETTE MORK 150 g 27. JOGGAPANINI 160 g 33. FULLKORNSLIMPA RUSSIN 450 g 34. HERRGARDSLIMPA 600 g 28. JOGGALIMPA MOROT 600 g
Ragbit, russinbréd

mred

29, PANINI MORKA 160 g (runda) 22. SIKTKAKA 350 g o 7 / 36. SPORTLIMPA 600 g 35. GREKISKT LANTBRGD 600 g 41. DANSKT RAGBRGD 800 g
140 g (ovala) d

38. HERRGARDSLIMPA 1200 g 37. SPORTLIMPA 1200 g 40. SURDEGSLIMPA ROSTAD
SOLROS 1000,/1600 g

39. SPORTBRACK 1200 g 59. RAGBRACK 1200 g
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KAFFEBROD
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77. WIENERBROD DANSKT 70 g 69. WIENERBROD BLONDIE 70 g 75. WIENERBROD SPANDAUER 70 g
Choklad, sylt, vanilj

76. WIENERKAM 60 g 68. CROISSANT 60 g 72. VETEBULLAR 70 g
Kardemummabulle, pistagebulle,
pariserbulle, Dalabulle blabar
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73. KARLSPADERBULLAR 70 g 67. MUFFINS 140 g 66. WIENERLANGD 300 g
Sockerbulle, gosenbréd Blabar, hallon, choklad.
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71. KANELBULLAR 40/70/90 g

Snéckor, knyten, mini, form

64. WIENERKRANS 300 g

60. VETEKRANS 400 g
Kanel, pistage, sylt, kardemumma

61. VETELANGD 400 g 263. VETELANGD 400 g

Kanel, pistage, kardemumma Sylt, vanilj
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108. CHOKLADBOLL KOKOS 109. CHOKLADBOLL PARLSOCKER
Margarin, havregryn, kakao och Margarin, havregryn, kakao och
rullas i kokos. rullas i parlsocker.

115. ARRAKSBOLL
Sockerkaka, arraksarom, kakao,
aprikossylt rullas i chokladstréssel.

107. HAVREBOLL

Smér, havregryn rullas i kokos.

111. CHOKLADBISKVI
Mandelbotten, chokladkram
doppas i choklad.

103. MAZARIN

Mérdeg, mandelmassa toppas
med sockerglasyr.

96. OLANDSDROM
Mérdeg rullas i hyvlad mandel
och toppas med hallonsylt.

105. TOSCABIT

Mérdeg, mandelmassa toppad
med toscatécke.

102. DAMMSUGARE

Sockerkaka, arraksarom, kakao,
aprikossylt, margarin rullas i mar-
sipan och doppas i choklad.
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112. CITRONBISKVI
Mandelbotten, citronkram
doppas i vit choklad.

95. BLABARSMAZARIN
Mérdeg, mandelmassa fylls
med blabarssylt.

98. MANDELKROK
Mandelmassa rullas i hyvlad man-
del och doppas i choklad.

93. MINTBIT
Mandelmassa, choklad, mork
tryffel toppas med mintglasyr.
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91. BISCOTTI

Mandelmassa, dgg, vetemjol,
apelsinarom och hasselnétter.

89. SARA BERNHARD
Mandelmassa, chokladkram
smaksatt med apelsinarom och
doppas i choklad.

106. KONGRESS

Mérdeg, aprikossylt fylls med
en blandning av hasselndtter,
aggivta och socker.

99. MILANOPINNE

Mérdeg, mandelmassa rullas i
en blandning av parlsocker och
hyvlad mandel,

100. VANILJHJARTA

Mérdeg, vaniljkrém och florsocker.

171. MARANG CHOKLAD

Maréng dekoreras med choklad.
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90. KROKANTRULLE

Mandel och hasselndtstacke fylls
med smorkrém och dekoreras
med choklad.

163. CATALAN
Smérdeg, mandelmassa toppad
med hallonsylt och sockerglasyr.

97. COLABAT

Mérdeg, mandelmassa, aprikos-
sylt, mockakram doppas i néttryf-
fel och rullas i rostad mandel.
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94. KOKOSTOPP
Agg, vaniljkrdm och kokos.

168. MARANG JORDGUBB
Marang vispad med
jordgubbsarom.



PAJER & CHEESECAKE
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92. BROWNIEBIT
En klassisk brownie bakad pa
smor, toppad med mork tryffel.
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110. KARLEKSMUMS

En saftig chokladkaka toppad
med mork tryffel och kokos-
flingor.

113. MOROTSKAKA | BIT

En saftig kaka med farska
mordtter toppad med glasyr av
farskost.

117. MOROTSKAKA 10 bitar

Saftig kaka med rivna morétter
toppad med kramig farskost och
dekorerad med kristyrmorétter.

123. BROWNIE 12 bitar
En klassisk brownie bakad pa smar,
toppad med mérktryffel och hasselnétter.

147. VALNOTSPAJ
Marangbotten, mandelmassa fylld
med valnétter och karamellsas.

122. BLABARSPA)
Mérdegsbotten, mandelmassa fylld
med blabar och toppad med smuldeg.

145. CITRONCHEESECAKE 12-14 hitar
Digestivebotten, farskost smaksatt
med citronarom och tackt med gelé.

120. KARLEKSMUMS 12 bitar
En saftig chokladkaka tackt med mérk
tryffel och toppad med kokosflingor.

118. APPELPAJ

Mérdegsbotten, mandelmassa fylld
med dpplen, kanel och socker.
Dekoreras med mordeg och gelé.

121. MOROTSKAKA 12 bitar
Saftig kaka med rivna morétter toppad
med krémig farskost.
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119. HALLONPAJ
Mérdegsbotten, mandelmassa fylld
med hallonoch toppad med smuldeg.

146. CITRONMARANGPA) 14-16 bitar
mordegsbotten, citronkrdm, maréng,
dekoreras med rostad mandel.

143. HALLONCHEESECAKE 12-14 bitar

Digestivebotten, farskost smaksatt med

hallonnarom och téckt med hallon och gelé.
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116. KLADDKAKA 10-12 bitar
En saftig chokladkaka tackt med mérktryffel.

144. BLABARSCHEESECAKE 12-14 bitar
Digestivebotten, farskost smaksatt med
blabarsarom och tackt med blabar och gelé.
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TARTOR & BAKELSER
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138. PRINSESSTARTA 8, 10, 12, 16, 20 bitar
Sockerkaksbottnar varvas med vaniljkrém
och gradde. Overdragen med marsipan.

139. FRUKTTARTA 8, 10, 12, 16, 20 bitar
Sockerkaksbottnar varvas med vaniljkram

och gradde. Dekoreras med sésongens
frukter och sidorna técks med krokantstréssel.

150. SCHWARZWALD 8, 10, 12, 16, 20 bitar
Né&tmarangbottnar varvas med lattvispad
grédde och dekoreras med choklad

och kakao.

124. HALLONFROMAGE 8, 10, 12, 16, 20 bitar

Sockerkaksbottnar varvas med hallonsylt och

hallongradde. Dekoreras med hallon och gelé.

Sidorna técks med rostad mandel.

132. CITRONFROMAGE 8, 10, 12, 16, 20 bitar
Sockerkaksbottnar varvas med aprikossylt och
citrongradde. Dekoreras med gelé och choklad.
Sidorna tacks med krokantstrossel.

149. FRANSK MOCKA 8, 10, 12, 16, 20 bitar
Nétmarangbottnar varvas med mocka-
gradde. Dekoreras med en marsipanplatta
och mockagrédde. Sidorna tacks med
rostad mandel.

137. JORDGUBBSFROMAGE 8, 10, 12, 16, 20 bitar
Sockerkaksbottnar varvas med jordgubbssylt
och gradde smaksatt med jordgubbsarom.
Dekoreras med jordgubbar och gelé.

Sidorna tacks med krokantstrossel.

148. GRADDTARTA 8, 10, 12, 16, 20 bitar
Sockerkaksbottnar varvas med hallonsylt,
vanilikrdm och lattvispad gradde.
Dekoreras med hallon och blabér eller
bara med ljuvliga jordgubbar.

140. PHILIPTARTA 8, 10, 12, 16, 20 bitar
Nétmaréngbottnar varvas med gradde
och hela hallon. Overdragen med vit
marsipan och dekorerad med smorkram.

126. BLABARSFROMAGE 8, 10, 12, 16, 20 bitar
Sockerkaksbottnar varvas med blabéarssylt
och gradde smaksatt med blabarsarom.
Dekoreras med blabar och gele. Sidorna téacks
med chokladstréssel.

129. PARONFROMAGE 8, 10, 12, 16, 20 bitar
Sockerkaksbottnar varvas med aprikossylt och
gradde smaksatt med péaronarom. Dekoreras
med péron, gelé och choklad. Sidorna tacks
med chokladstrossel.
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128. CHOKLADFROMAGE 8, 10, 12, 16, 20 bitar

Sockerkaksbottnar varvas med aprikossylt och
gradde blandad med choklad. Dekoreras med
choklad och sidorna tacks med chokladstréssel.
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125. WHITE DREAM 8, 10, 12, 16, 20 bitar
Sockerkaksbottnar varvas med hallonsylt,
vaniljkrdm, hallongradde och hela hallon.
Hela tartan técks med riven vit choklad.

127. BLACK DREAM 8, 10, 12, 16, 20 bitar
Sockerkaksbottnar varvas med vaniljkrdm
och chokladgradde. Hela tartan tacks med
riven choklad.

133. TRYFFELTARTA 8, 10, 12, 16, 20 bitar
Sockerkaksbottnar varvas med aprikossylt och
chokladgradde. Overdragen med marsipan
och &vergjuten med mérk tryffel, dekoreras
med smorkram.
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141. MOUSSETARTA HALLON 10-12 bitar
Sockerkaksbotten, hérlig hallonmousse.
Dekoreras med vit choklad och farska frukter.
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131. WHITE LADY 8, 10, 12, 16, 20 bitar
Sockerkaksbottnar varvas med aprikossylt
och chokladgradde. Overdragen med vit
marsipan och dekorerad med kakao.

135. WILLIAMTARTA 8, 10, 12, 16, 20 bitar
Sockerkaksbottnar varvas med aprikossylt och
parongradde. Overdragen med marsipan och
Svergjuten med mork tryffel, dekoreras med
rostad mandel.

141. MOUSSETARTA CHOKLAD 10-12 bitar
Sockerkaksbotten, ljuvlig chokladmousse.
Dekoreras med choklad och frukter.
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154. PRINSESSTUBBE
Sockerkaksbotten, vaniljkrém,
grédde och marsipan.

155. FRUKTSTUBBE
Sockerkaksbotten, vaniljkrém,
gradde, frukter, gelé, krokant-
strossel.

156. WHITE LADY STUBBE
Sockerkaksbotten, aprikossylt,
chokladgradde, marsipan, kakao.

158. BUDAPESTSTUBBE
Noétmaréngbotten, gradde,
mandarin, kakao
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TARTOR & BAKELSER

159. PRINSESSBAKELSE 162. NAPOLEONBAKELSE
Sockerkaka, vaniljkram, gradde, marsipan. Smordegsbotten, aprikossylt, vaniljkram,
grédde, hallonsylt, sockerglasyr.

163. BUDAPESTBAKELSE 164. JORDGUBBSBAKELSE 165. BLABARSBAKELSE
Notmaréngbotten, grédde, mandarin, kakao. Mérdeg, vanilikrdm, gradde, jordgubbar, gelé. Mérdeg, vanilikrédm, gradde, blabar, gelé.
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166. HALLONBAKELSE 167. FRUKTBAKELSE 170. BANANBAKELSE

Mérdeg, vaniljkrédm, grédde, hallon, gelé. Mérdeg, vanilikrédm, gradde, frukter, gelé. Petit choux, banansylt, vaniljkrém, gradde,

bananglasyr, choklad.
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160. WHITE LADY BAKELSE 161. TRYFFELBAKELSE
Sockerkaka, aprikossylt, chokladgradde, Sockerkaka, aprikossylt, chokladgradde,
marsipan, kakao. marsipan, mork tryffel.
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82-90. SMORGASAR
Smorgasar efter egna 6nskemal.

79-80. SMORGASTARTA fr. 6 bitar
Lax & rakor, skinka & rostbiff, ost & skinka, kyckling m m.

79-80 SMORGASTARTA MED LAX OCH RAKOR /_ ”



91. ROSTBIFF MED OST OCH SKINKA
Valj dven mellan kyckling och tonfisk

81. SALLAD
Valj mellan: Ost & skinka, rdkor, kyckling, fetaost, tonfisk m m.

92. JULLANDGANG

Kottbullar lax och rékor, sill och julskinska,
senap,potatis, korv mgjligt att vélja andra
alternativ

82-90 SMORGASAR

Smorgasar efter egna dnskemal. OST OCH SKINKA

LEVERPASTEJ

GIFFLAR 160g MED OST OCH SKINKA
Valj mellan kalkon eller vegetariskt

93. JULTALLRIK
Kottbullar lax och rékor, sill och julskinska,
senap,potatis, korv majligt att vélja andra
alternativ



KONTAKTA 0SS!

BAGERI/KONDITORI
Telefon 08-722 37 80

Telefontid 5-14 (vardagar)
6-12 Lordag
Sténgt Séndag

KONDITORI/CAFE
Telefon 07-320 060 06

Telefontid 5-14 (vardagar)
6-12 Lordag
Sténgt Séndag

MAIL
info@arstabagarbod.se

ADRESS
Brunnbyvagen 15

120 44 Arsta
Stockholm

HEMSIDA
www.arstabagarbod.se
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